CAFE505

—— CAFE CON HISTORIA——

7 LOTES DE 4 FINCAS DE JINOTEGA Y NUEVA SEGOVIA

FILTRADOS

PREPARACIONES MANUALES - PARA VOS O PARA COMPARTIR

Elegi el origen y el método, o pedile a nuestro barista una recomendacion.

V60

1 taza | 2tazas

CS115 | CS165

Prensa Francesa

1 taza | 2tazas

C$100 | CSI50

Chemex Sifon Japonés
2 tazas 1 taza | 2tazas
CS165 CS120 | CS150
Método Hoop j AeroPress
| taza 2 tazas - 1 taza 2 tazas
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CS115 | CS165 C$100 | CS140

hu.

Prensa Italiana Kalita Wave
2 tazas 1 taza 2 tazas
C$S125 CS115 | CS165
Método de Goteo Cooling Spiral Dripper
1 taza 2 tazas 1 taza 2 tazas

CS115 | CS165 CS15 | CS165

Origen exético +CS$20 / +C$25 Edicién especial Geisha +C$65 / +C$100

Recargo por 1 taza / 2 tazas - Geisha solo en V60, Chemex y Sifén




CAFE 505

—— CAFE CON HISTORIA——

Cada taza tiene nombre y apellido. Estos son los productores detrds de tu café.

C L AS I C O S Precio base - equilibrados, dulces, achocolatados

Caturra Carolina Rodriguez - Finca San José Chocolate con leche, caramelo, naranja,
Lavado El Horno, Dipilto, Nueva Segovia - 1,350 msnm nuez.

Catuai Rojo Claudia Rivera - Finca La Virgen Chocolate oscuro, caramelo, almendra.
Lavado Las Nubes, Jinotega - 1,300 msnm

Java Claudia Rivera - Finca La Virgen Floral intenso, dulce, acidez brillante.
Lavado Las Nubes, Jinotega - 1,300 msnm

E X O T I C 0 S +CS$20 por taza - +C$25 para 2 tazas - variedades y procesos que sorprenden

Pacamara Claudia Rivera - Finca La Virgen Dulce, cremoso, chocolate oscuro, caramelo;
Lavado Las Nubes, Jinotega - 1,300 msnm final especiado.

Parainema Alex Medina Rodriguez - Finca El Duende Frutos rojos, ciruela, uva, chocolate oscuro,
Natural Los Planes, Dipilto, Nueva Segovia - 1150 msnm  panela.

Ethiosar Amairillo Aldo Blandén Ubeda - Finca La Brellera Especias, nuez, dulce; acidez citrica a
Lavado anaerobico La Brellera, San Rafael del Norte, Jinotega - mandarina.
1,350 msnm

E D I C I O N E S P E C I A L +CS$S65 por taza - +CS100 para 2 tazas - solo en V60, Chemex y Sifén

Geisha Aldo Blandén Ubeda - Finca La Brellera Jazmin, floral, mantequilla, chocolate

Honey semilavado, La Brellera, San Rafael del Norte, Jinotega - blanco; acidez a lima, final largo.

anaerobico de doble 1,340 msnm

fermentacion

Parainema Antonio Arauz - Finca La Estrella Vino rosado, malteada, chocolate suizo, miel
Natural Apante, Matagalpa - 1,110 msnm de maple, especias.

GANADOR TAZA DE LA
EXCELENCIA 2026 - MATAGALPA
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